SHN SIRO

TAGLIERIS (IDEAL PER A COMPARTIR)

e |L TAGLIERE ITALIANI PORCHETTA: SALAME FINOCCHIONA.
PROSCIUTTO CRU SAN DANIELE I MORTADELLA IGP AMB MOSTARDA DI
PEPERONI I VINAGRE BALSAMIC RATLLAT.

ACOMPANYAT DE LA NOSTRA FOCACCIA ARTESANA

IL NOSTRO TAGLIERE

GORGONZ0LA AMB MOSTARDA DI PERE, PECORINO ROMA AMB

MEL DE TOFONA. PARMIGIANDO REGGIAND 24 MESOS I RATLLADURA DE
VINAGRE BALSAMIC.

ACOMPANYAT DE LA NOSTRA FOCACCIA ARTESANA

ANTIPASTI

LA BURRATA AMB TRES TEHTURES DE TOMAQUET

BURRATA DE 125G, AMB TOMARQUETS CHERRY FRESCOS, TOMAGUET
PERA EN CONSERVA D'OLI EVO I TOMARUET SEMI-SEC AMB
ALFABREGA I RUCA FRESCA.

LA CAPRESE DI BUFALA
AUTENTICA MO22ARELLA DI BUFALA CAMPANA AMB CARPACCIO
DE TOMAGUET, OLI D'OLIVA, PESTO, RUCA I ALFABREGA FRESCA.

CROQUETA 2.90E/U.
DE PERNIL IBERIC, GORGONZ20LA O CARN D'OLLA.

IL VITELLO TONNATO

TALLS FINS DE RODO DE VEDELLA BLANCA AMB SALSA
TRADICIONAL PIEMONTESE DE MAIONESA,; TONYINA, TAPERES,
ALFABREGA FRESCA I ANHOVES.

PROVOLONE AL FORN
PROVOLONE AL FORN, AMB TOMAQUET SEMI-SEC I PESTO
ACOMPANYAT DE LA NOSTRA FOCACCIA ARTESANA.




PINSAS ALLA ROMANA

MARGHERITA

TOMABQUET SAN MARZ2ANO, MO22ARELLA FIOR DI
LATTE. ALFABREGA FRESCA,; TOMARQUETS EN
CONSERVA D'OLI EVO.

BURRATINA

TOMAGQUET SAN MARZ2ANO, STRACCIATELLA, CHERRYS I
ALFABREGA FRESCA.

PROSCIUTTO SAN DANIELE

TOMABGUET SAN MARZ2ANO, MO22ARELLA DI

BUFALA. I PROSCIUTTO SAN DANIELE I RUCA.
PROSCIUTTO E FUNGHI

TOMAQUET SAN MARZANO, MO22ARELLA FIOR DI
LATTE, PROSCIUTTO COTTO I FUNGHI PORCINI.

DI FORMAGGI

MO22ARELLA FIOR DI LATTE, GORGONZ20LA.
PARMIGIANO REGGIANDO 24 MESOS I PECORINO ROMA.
LA TARTUFATA

MO22ARELLA FIOR DI LATTE, RUCA, MORTADELLA IGP;
PARMIGIANO REGGIANO I MEL DE TOFONA.

ROMANA

CREMA DI CACIO E PEPE, MO22ARELLA FIOR DI
LATTE, PORCHETTA: RUCA I MOSTARDA DI PEPERONI
PISTACCHIO

MO22ARELLA FIOR DI LATTE, MORTADELLA IGP:
CHERRYS. RUCA I PESTO DE FESTUCS.

ORTOLANA

TOMAGUET SAN MARZ2ANO, MO22ARELLA FIOR DI
LATTE, FUNGHI PORCINI, TOMAQUET SEMI-SEC, CEBA
MORADA I ALFABREGA FRESCA.

CARBONARA

CREMA D'OU. MO22ARELLA FIOR DI LATTE, PECORINO
ROMA I GUANCIALE CRUIHENT.

DISPOSEM DE MASSA SENSE GLUTEN. k POT CONTENIR
TRACES DE GLUTEN PER CONTAMINACIO CREUADA.




LE AUTENTICHE PASTE ITALIANE

RIGATONI ALLA CARBONARA (OPCIO SENSE GLUTEN)
RIGATONI AMB CREMA D'OU I PECORINO AMB
GUANCIALE CRUIHENT

TONNARELLO ALLA RAGU BOLOGNESE
TONNARELLO (SPAGHETTONE TIPIC DE LA CUINA DE
ROMA) AMB SALSA DE RAGU ALLA BOLOGNESE

DELIZIE A LA BURRATA DI PUGLIA AL PESTO
PASTA FARCIDA DE BURRATA DE PUGLIA AMB SALSA
PESTO, FESTUCS, TOMAGQUET SEMI-SEC

I ALFABREGA FRESCA

FAGOTTI FORMAGGIO E PERA AMB CREMA PECORINO
PASTA FARCIDA DE FORMATGE I PERA A LA CREMA DE
FORMATGE PECORINO ROMA I MEL DE

TOFONA

CAPPELLI SCAMORZ2A E MELANZANE

PASTA FARCIDA D ALBERGINIA I FORMATGE SCAMORZA AMB
SALSA DE PARMESA, ALFABREGA FRESCA I TOMABUET
CONFITAT

FUSILLONI AL PESTO
HELICOIDALS GEGANTS A L'OU AMB TOMAQUET SEMI-
SEC, STRACCIATELLA, PESTO I ALFABREGA

LA GRICIA

TONNARELLO (SPAGHETTONE TIPIC DE LA CUINA DE
ROMA) CREMA DE FORMATGE PECORINO ROMA

I GUANCIALE CRUIHENT




LE DOLCI TENTRZIONI

COULANT DE HOCOLATA AMB GELAT

TIRAMISU CLASSIC

TRITICO DE CANNOLI SICILIANI AMB CREMA DE RICOTTA
DOLC D'OVELLA, CREMA DE FESTUCS I CREMA DE
HocoLAaTA

PINSA DE NUTELLA

CHEESECAKE

BOLES DE GELAT: HOCOLATA:; VAINILLA, LLIMONA O
AVELLANA 2.90E/U.

SI TENS ALGUNA AL-LERGIA O INTOLERANCIA: CONSULTA LA
NOSTRA CARTA D'AL-LERGENS 0O PREGUNTA AL NOSTRE
PERSONAL.




BEGUDES

VINS | ESPUMOS0S

LAMBRUSCO GIACOBAZ2ZI ROSATO
LAMBRUSCO GIACOBAZ2Z2I ROSSO
MONTEPULCIANO

PARVUS SYRAH

ETIRIS GX

PINOT GRIGIO ( BLANC)

BOUQUET D'ALELLA (BLANC)
ETIRIS PB (BLANC)

PROSECCO REGUTA

CAVA MIRGIN

ESPIRITUOSOS

LIMONCELLO SORRENTO
LIMONCELLO LIMONDORO
GRAPPA POLI

APPEROL SPRITZ
SEAGRAM'S DRY GIN
BARCELO RON

CUTTY SARK WHISKY

REFRESCOS | ALTRES

AQUA PANNA
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FANTA TARONJA /7 FANTA LLIMONA

NESTER

TRINARANJUS TARONJA

TONICA SCHWEPPES

DAMM LEMON

ESTRELLA DAMM

PERONI




	TAGLIERIS (Ideal per a compartir)
	Acompanyat de la nostra focaccia artesana..................................16.90€
	Gorgonzola amb mostarda di pere, pecorino romà amb           mel de tòfona, parmigiano Reggiano 24 mesos i ratlladura de       vinagre balsàmic.     Acompanyat de la nostra focaccia artesana..................................16.90€

	ANTIPASTI
	Autèntica mozzarella di búfala campana amb carpaccio      de tomàquet, oli d’oliva, pesto, ruca i alfàbrega fresca.
	de pernil ibèric, gorgonzola o carn d´olla.  
	Provolone al forn, amb tomàquet semi-sec i pesto        acompanyat de la nostra focaccia artesana.

	SAN SIRO
	PINSAS ALLA ROMANA
	Margherita.............................................................................13.90€ 
	Tomàquet San Marzano, mozzarella fior di      latte, funghi porcini, tomàquet semi-sec, ceba      morada i alfàbrega fresca.
	Burratina.................................................................................15.90€

	Tomàquet San Marzano, stracciatella, cherrys i      alfàbrega fresca.
	Prosciutto San Daniele..............................................14.90€

	Tomàquet San Marzano, mozzarella di      búfala, i prosciutto San Daniele i ruca.
	Prosciutto e funghi.......................................................15.90€

	Tomàquet San Marzano, mozzarella fior di      latte, alfàbrega fresca, tomàquets en      conserva d'oli evo. 
	Di formaggi.............................................................................16.90€

	mozzarella fior di latte, gorgonzola,      parmigiano Reggiano 24 mesos i pecorino romà.
	La tartufata..........................................................................16.90€

	mozzarella fior di latte, ruca, mortadella igp,      parmigiano Reggiano i mel de tòfona.
	Romana.........................................................................................18.90€

	Crema di cacio e pepe, mozzarella fior di      latte, porchetta, ruca i  mostarda di peperoni
	Pistacchio...............................................................................17.90€

	mozzarella fior di latte, mortadella igp,         cherrys, ruca i pesto de festucs.
	Ortolana...................................................................................15.90€

	Tomàquet San Marzano, mozzarella fior di      latte, prosciutto cotto i funghi porcini.
	Carbonara................................................................................18.90€

	Crema d´ou, mozzarella fior di latte, pecorino     romà i guanciale cruixent.
	Disposem de massa sense gluten. * Pot contenir traces de gluten per contaminació creuada.

	Rigatoni amb crema d'ou i pecorino amb      guanciale cruixent.............................................................................15.90€
	Tonnarello (spaghettone típic de la cuina de      Roma) amb salsa de ragú alla bolognese.........................14.90€
	Pasta farcida de burrata de Puglia amb salsa     pesto, festucs, tomàquet semi-sec     i alfàbrega fresca..............................................................................16.90€
	Pasta farcida de formatge i pera a la crema de      formatge pecorino romà i mel de       tòfona..............................................................................................................15.90€
	Pasta farcida d´albergínia i formatge scamorza amb           salsa de parmesà, alfàbrega fresca i tomàquet       confitat..........................................................................................................15.90€
	Helicoidals gegants a l´ou amb tomàquet semi-     sec, stracciatella, pesto i alfàbrega.............................15.90€
	Tonnarello (spaghettone típic de la cuina de       Roma) crema de formatge pecorino romà      i guanciale cruixent..........................................................................14.90€

	LE AUTENTICHE PASTE ITALIANE
	LE DOLCI TENTAZIONI
	Si tens alguna al·lèrgia o intolerància, consulta la nostra carta d’al·lèrgens o pregunta al nostre personal.
	VINS I ESPUMOSOS
	ESPIRITUOSOS
	REFRESCOS I ALTRES

	BEGUDES

