
ANTIPASTI

TAGLIERIS (Ideal per a compartir)

SAN SIROSAN SIROSAN SIRO

La Burrata amb tres textures de tomàquet..............15.90€

Burrata de 125g, amb tomàquets cherry frescos, tomàquet

pera en conserva d'oli evo i tomàquet semi-sec amb

alfàbrega i ruca fresca. 

La caprese di búfala.......................................................................................16.60€

    Autèntica mozzarella di búfala campana amb carpaccio 

    de tomàquet, oli d’oliva, pesto, ruca i alfàbrega fresca.  

Croqueta................................................................................................................2.90€/u.

    de pernil ibèric, gorgonzola o carn d´olla.

    
Il vitello tonnato..............................................................................................14.90€  

Talls fins de rodó de vedella blanca amb salsa               

tradicional piemontese de maionesa, tonyina,tàperes,

alfàbrega fresca i anxoves.

Provolone al forn............................................................................................11.20€

    Provolone al forn, amb tomàquet semi-sec i pesto   

    acompanyat de la nostra focaccia artesana. 

Il tagliere italiani   Porchetta, salame Finocchiona,
prosciutto cru San  Daniele i mortadella igp amb mostarda di
peperoni i vinagre balsàmic ratllat.

    Acompanyat de la nostra focaccia artesana..................................16.90€

Il nostro tagliere 
    Gorgonzola amb mostarda di pere, pecorino romà amb      
    mel de tòfona, parmigiano Reggiano 24 mesos i ratlladura de  
    vinagre balsàmic.
    Acompanyat de la nostra focaccia artesana..................................16.90€

                                       



Margherita.............................................................................13.90€ 

    Tomàquet San Marzano, mozzarella fior di 

    latte, alfàbrega fresca, tomàquets en 

    conserva d'oli evo. 

Burratina.................................................................................15.90€

    Tomàquet San Marzano, stracciatella, cherrys i 

    alfàbrega fresca.

Prosciutto San Daniele..............................................14.90€

    Tomàquet San Marzano, mozzarella di 

    búfala, i prosciutto San Daniele i ruca.

Prosciutto e funghi.......................................................15.90€

    Tomàquet San Marzano, mozzarella fior di 

    latte, prosciutto cotto i funghi porcini.

Di formaggi.............................................................................16.90€

    mozzarella fior di latte, gorgonzola, 

    parmigiano Reggiano 24 mesos i pecorino romà.

La tartufata..........................................................................16.90€

    mozzarella fior di latte, ruca, mortadella igp, 

    parmigiano Reggiano i mel de tòfona.

Romana.........................................................................................18.90€

    Crema di cacio e pepe, mozzarella fior di 

    latte, porchetta, ruca i  mostarda di peperoni

Pistacchio...............................................................................17.90€

    mozzarella fior di latte, mortadella igp,    

    cherrys, ruca i pesto de festucs.

Ortolana...................................................................................15.90€

    Tomàquet San Marzano, mozzarella fior di 

    latte, funghi porcini, tomàquet semi-sec, ceba 

    morada i alfàbrega fresca.

Carbonara................................................................................18.90€

    Crema d´ou, mozzarella fior di latte, pecorino

    romà i guanciale cruixent.

PINSAS ALLA ROMANA

TextoDisposem de massa sense gluten. * Pot contenir

traces de gluten per contaminació creuada.



Rigatoni alla Carbonara (opció sense gluten)

    Rigatoni amb crema d'ou i pecorino amb 

    guanciale cruixent.............................................................................15.90€

TONNARELLO alla ragú bolognese

    Tonnarello (spaghettone típic de la cuina de 

    Roma) amb salsa de ragú alla bolognese.........................14.90€

 

Delizie a la burrata di Puglia al pesto

    Pasta farcida de burrata de Puglia amb salsa

    pesto, festucs, tomàquet semi-sec

    i alfàbrega fresca..............................................................................16.90€

Fagotti formaggio e pera amb crema pecorino

    Pasta farcida de formatge i pera a la crema de 

    formatge pecorino romà i mel de  

    tòfona..............................................................................................................15.90€

Cappelli scamorza e melanzane 

    Pasta farcida d´albergínia i formatge scamorza amb      

    salsa de parmesà, alfàbrega fresca i tomàquet  

    confitat..........................................................................................................15.90€

Fusilloni al pesto

    Helicoidals gegants a l´ou amb tomàquet semi-

    sec, stracciatella, pesto i alfàbrega.............................15.90€

La Gricia

    Tonnarello (spaghettone típic de la cuina de  

    Roma) crema de formatge pecorino romà 

    i guanciale cruixent..........................................................................14.90€

LE AUTENTICHE PASTE ITALIANE



    

Coulant de xocolata amb  gelat....................................6.50€

Tiramisú clàssic..........................................................................6.50€

Tritico de Cannoli siciliani amb crema de ricotta

dolÇ d´ovella, crema de festucs i crema de

xocolata..............................................................................................6.90€

Pinsa de Nutella..........................................................................9.90€

Cheesecake........................................................................................6.50€

Boles de gelat: xocolata, vainilla, llimona o

avellana.......................................................................................2.90€/u.

 LE DOLCI TENTAZIONI

Si tens alguna al·lèrgia o intolerància, consulta la

nostra carta d’al·lèrgens o pregunta al nostre

personal.



Lambrusco Giacobazzi rosato..........................................................................15.50€

Lambrusco giacobazzi rosso............................................................................15.50€

Montepulciano...............................................................................................................19.90€

PARVUS SYRAH.................................................................................................................20.90€

eTIRIS GX................................................................................................................................19.90€

Pinot Grigio ( Blanc).................................................................................................17.90€

BOUQUET D´ALELLA (BLANC).....................................................................................19.90€

ETIRIS pB (BLANC).............................................................................................................19.90€

Prosecco REGUTA........................................................................................................20.90€

CAVA MIRGIN........................................................................................................................22.90€

BEGUDES 

     VINS I ESPUMOSOS

limonCELLO sorrento........................................................................................................4.90€

LIMONCELLO limondoro.......................................................................................................3.00€

grappa POLI.................................................................................................................................6.90€

APPEROL SPRITZ........................................................................................................................5.50€

SEAGRAM´S DRY GIN...................................................................................................................9.90€

BARCELÓ RON...............................................................................................................................9.90€

CUTTY SARK WHISKY.................................................................................................................9.90€ 

     ESPIRITUOSOS

     REFRESCOS I ALTRES

AQUA PANNA..................................................................................................................................3.90€

COCA-COLA / COCA-COLA ZERO..................................................................................... .2.90€

FANTA TARONJA / FANTA LLIMONA................................................................................2.90€

NESTEA..............................................................................................................................................3.10€

TRiNARANJUS TARONJA..........................................................................................................3.10€

TÒNICA SCHWEPPES....................................................................................................................3.10€

DAMM LEMON..................................................................................................................................3.50€

ESTRELLA DAMM.........................................................................................................................3.50€

PERONI...............................................................................................................................................3.90€
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